Menu élaboré par
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LesChalets vﬂm ilippe
Menu du Réveillon de la Saint Valentin
8 Services

« Cocktail d’ Amour » avec ses 2 Amuses-bouche
Raviole ouverte d’huitre, consommé de légumes

Canneloni croustillant, mousse de Buratta, Caviar
Entrée

Langoustine « dans son ceuf » avec sa bisque safranée,
siphon de carottes et huile d’aneth

Poisson
Rouget en écailles hérissées,
gnocchis de patate douce sauce au vin

Viande
Canette de Barbarie d’excellence Mieral
et ses légumes glacés sauce Albufera

Fromages affinés de nos alpages

Dessert
Rose, litchi, framboise, chocolat blanc et basilic pourpre

3 Mignardises

Prix 95 euros / pers



